
 

  

Köstliche Süssspeisen  
 
 
 

 
Kaiserschmarren mit Apfelmus     Dessert 16.50 
Zubereitung ca. 25min.      Hauptgang  22.50 
(Shredded sugared pancake with raisins, served with apple sauce) 

Apfelstrudel mit Vanillesauce        9.50 
(Apple strudel with vanilla sauce) 

 
Dunkles Schokoladen Mouse  
serviert auf halb geschlagenem Rahm        13.50  
(Dark chocolate mousse on lightly whipped cream) 
 
«Schokoladenmalheur»  
Schokoladenfondant mit Vanilleeis und Schlagrahm     16.50  
(Chocolate fondant with vanilla ice cream and whipped cream) 

 
«Eistraum»  
Vanilleeis mit Kürbiskernöl, Nüssen und Waldbeeren garniert   14.50 
(Vanilla ice cream with pumpkin seed oil, nuts, and fresh wild berries) 
 
Weihnachts Crumble  
serviert mit frischen Feigen, Birnen und Vanilleeis     15.50 
(Christmas crumble served with fresh figs, pears and vanilla ice cream) 

 
 


