
 

Köstliche Süssspeisen 
 
 

Kaiserschmarren mit Zwetschgen Kompott    Dessert 16.50 
Zubereitung ca. 25min.      Hauptgang  22.50 
(sugared pancake with raisins served with prune sauce) 
 
Apfelstrudel mit Vanillesauce        9.50 
(Apple strudel with vanilla sauce) 
 

Hausspezialität - Schweizer Eiskaffee gerührt      14.50 
Mit Kirschschnaps verfeinert 
(Swiss iced Coffee with Cherry schnapps) 
 
Vermicelles 
Kastanienpüree mit Rahm und Meringues, leicht nappiert mit Kirsch   12.50 
(Chestnut purée with cream and meringue, lightly drizzled with cherry schnapps) 
 
Coupe Nesselrode          14.50 
Kastanienpüree mit Vanilleeis, Meringues und Rahm 
(Chestnut purée with vanilla ice cream, meringue and whipped cream) 
 
Tiramisu verfeinert mit Amaretto (refined with Amaretto)     14.50 
 
Hausgemachter Cheesecake         10.50 
mit Mango-Passionsfrucht-Dip 
(Homemade Cheesecake with Mango-Passion fruit dip) 
 


